Der "Mettwurst-Cup" in Essen

MODE

Zum ersten Mal wurde in diesem Jahr der Mettwurst-Cup ausgetragen, ein Wettbewerb des
Fleischerverbands Nordrhein-Westfalen. Fleischer aus NRW konnte ihre Mettwiirstchen einreichen und diese
mussten sich dann im Rahmen der Verbrauchermesse "NRW - Vom Guten das Beste" einer sensorischen
Prufung unterziehen lassen. Pramiert werden die besten Mettwirstchen mit Gold, Silber, Bronze oder auch
gar nicht. Manfred Rycken, Ehrenprasident des Deutschen Fleischer-Verbands e.V., erklart, worum es beim
Mettwurst-Cup geht.

Anmoderation:

Zum ersten Mal wurde in diesem Jahr der Mettwurst-Cup ausgetragen, ein Wettbewerb des
Fleischerverbands Nordrhein-Westfalen. Fleischer aus NRW konnte ihre Mettwilrstchen einreichen und diese
mussten sich dann im Rahmen der Verbrauchermesse "NRW - Vom Guten das Beste" einer sensorischen
Prifung unterziehen lassen. Pramiert werden die besten Mettwirstchen mit Gold, Silber, Bronze oder auch
gar nicht. Manfred Rycken, Ehrenprésident des Deutschen Fleischer-Verbands e.V., erklart unserem
Reporter Tim Kuchenbecker, worum es beim Mettwurst-Cup geht.
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